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Art.-Nr.: 11839

Datum: 08.06.2022 Dokument ersetzt Spezifikation vom:  29.04.2022

Bezeichnung des Lebensmittels (gemaR VO (EU) Nr. 1069/2011 Art. 17):
Lachsfilet-Scheiben, kaltgerauchert, ohne Haut

|:| heirsgeréuchert kaltgerauchert |:| gebeizt |:| gegart
frisch |:| tiefgefroren |:| aufgetaut

Handelsbezeichnung/ lateinischer Name der Fischart(en):
Lachs (Salmo salar)

Produktionsmethode/ Herkunft/ Fanggeratekategorie (gemaR VO (EU) 1379/2013 Art. 35):
In Aquakultur gewonnen in Norwegen

Ursprungsland der wertgebenden Zutat(en):
Norwegen

Zutaten (gemaR VO (EU) 1169/2011 Art. 18-22):
LACHS, Salz, Buchen- und Erlenholzrauch

Das Produkt ist frei von Rohstoffen, die aus gentechnisch veranderten Organismen gewonnen werden
(im Sinne der Richtlinie 1002/18/EG) und enthalt keine Antibiotika.

Allergene (gemaR VO (EU) 1169/2011 Art. 21):
enthalten kann enthalten sein
Glutenhaltiges Getreide

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische X
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen
und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalenfriichte
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie X
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf X
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen X
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erstellt: 07.01.2022, C. Dudek  Geprift/ freigegeben: 12.01.2022, W. Carlow
Verteiler: SL Nottorf
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enthalten kann enthalten sein

Schwefeldioxid und Sulphite
(>10 mg/kg oder >10 mg/l)

Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere
und daraus gewonene Erzeugnisse

Nahrwertdeklaration bezogen auf 100 g (gemaR VO (EU) 1169/2011 Art. 30-32):

Brennwert [kJ] 784
[kcal] 188

Fett [g] 12

davon gesattigte Fettsauren [g] 2,3

Kohlenhydrate [g] <0,5

davon Zucker [g] <05

EiweiB [g] 20

Salz [g] 1,9

Gewichts-/Mengenangaben:

Gewicht fix Gewicht variabel
Menge je Verkaufeinheit mehrere Scheiben

Verkaufseinheit je Lagereinheit (Karton)

Nettogewicht [g] Bruttogewicht [g]
Verkaufseinheit 1000 1134
Lagereinheit (Karton)

Verpackung:

|__E| unter Schutzgasatmosphére verpackt (30% CO,/ 70% N,) Vakuum |:| Styropor
Verpackungs- . . Abmessungen
bestandteil Material Gewicht [g] [mm/mm/mm)]
Pappbrett Vollpappe mit PET-Beschichtung 100 200/530
Siegelrandbeutel PA/PE 34 250 /600

Die Verpackungsmaterialien entsprechen den Vorgaben der VO (EU) Nr. 10/2011 Uber Materialien und
Gegenstande aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Kontakt zu kommen.
Fir die Verpackungen liegen Konformitatserklarungen vor.

EAN:
Verkaufseinheit 4260038697399
Lagereinheit (Karton)

Etikett(en):

Produktabbildung:
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Zubereitungsempfehlung:
Verzehrfertig. Zur vollen Geschmacksentfaltung wird empfohlen, den Artikel einige Minuten vor dem Verzehr
aus der Verpackung zu nehmen.

Temperaturanforderungen/Lagerbedingungen:

Temperaturanforderung: Transport und Lagerung bei +2 °C bis +7 °C

Verbrauchsdatum/MHD: Verbrauchsdatum ungeéffnet 14 Tage +2 °C bis +7 °C
Aufbewahrungshinweis: Nach Anbruch ziigig und langstens bis zum Verbrauchsdatum verzehren.
Verbraucherhinweis:

Fir kleine Kinder, Schwangere und Personen mit geschwachtem Immunsystem sind nicht durchgegarte
Lebensmittel wie Raucherlachs nicht empfehlenswert. [Quelle: BfR 2017]

Sensorische Beschaffenheit:

Aussehen typisch orange-rosafarbenes Fleisch

Geruch arttypisch, nach Rauch, rein, ohne Fremdgeruch
Geschmack mild salzig, angenehm rauchig, ohne Fremdgeschmack
Konsistenz weiches, zartes Fleisch

Mikrobiologische Kennzahlen iiber die Haltbarkeitsdauer:
Richtwert [KbE/g] Warnwert [KbE/g]

Aerobe mesophile Koloniezahl 1x10° =
Enterobacteriaceae 1x10* 1x10°
Escherichia coli 1x 10" 1 x 102
Koagulase-positive Staphylokokken 1 x 102 1x10°
Salmonella n.n.in25g -
Listeria monocytogenes n.n.in25g < 10% Ende MHD

*KbE: Kolonie bildende Einheiten, **n.n.: nicht nachweisbar

Unternehmens-Zertifikate:

IFS Auditpartner

ASC ASC-C-01646 - Ars Probata

MSC MSC-C-51793 - Ars Probata

GlobalG.A.P. CoC 4063061301659 - TUV Nord

Unternehmensdaten:

Firmenanschrift Neue Nottorf Raucherfisch GmbH & Co. KG, Fulgengrund 1b, 18225 Kiihlungsborn
Kontakt Telefon: 038293 652 0

Fax: 038293 652 15
E-Mail: info@nnrf.de

Ust.-ID DE 300608019

Veterindrnummer DE MV-EFB 024 EG

Registergericht Amtsgericht Rostock

Registernummer HRA 3792

Spezifikation erstellt (Name, Datum): C. Dudek, 08.06.2022
Spezifikation geprift und freigegeben (Name, Datum): T. FloRbach, 09.06.2022

Diese Spezifikations-Version ersetzt alle vorangegangenen Versionen.
Diese Spezifikation wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift giiltig.



